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. UALCHE anno fa nean-
« che lo unmagmavo un

successo tale». E since-

1o Ciro Scognamﬂlo il papa dei

“Fiocchi di neve”. Poppella, la
sua pasticceria, € un miracolo del
Rione Sanita. Bottega storica del
quartiere, dal 1920. Prima forno
e rosticceria, poi pasticceria rio-

nale. Negozio e laboratorio in via -

Arena alla Sanita, conduzione fa-
miliare e clientela del quartiere.
Poi un’intuizione, un pasticcino
ricoperto dizucchero a velo, soffi-
ce al morso e con un cuore di cre-
ma di latte che avvolge il palato

condelicatezza. Unnome sempli-

ce Fiocco dineve. Eun gusto uni-

0. Qualcuno ne parla, inizia un
passa parola che si diffonde co-
me un virus. Da altri quartieri ar-
rivano alla Sanita, cercano la pa-
sticceria Poppella. Vogliono as-
saggiare questa brioscina di cui

parlano in tanti. La mania si dif-

fonde a Chiaia, al Vomero, rag-
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sticcino della Sanita si infila nei
salotti eleganti, conquista i pala-
tidella citta. Altro che baba e sfo-

gliatella. Tutti pazzi per queste
-palline morbide e golose. 90 cen-
tesimi a pezzo. Uno tira l'altro. E

tutti in fila per accaparrarsi una

guantiera. Da via Arena alla Sani-

ta partono le prime consegne a

_ domicilioin tuttiiquartieridi Na- -
poli. Piacciono ai bambini, ma di
piu alle mamme. Il tam tam dila-
" ga. E gli ordini stravolgono la li-
nea produttiva del piccolo labora-
torio. «All'inizio sfornavamo una
ventina di pezzi al giorno, siamo
arrivati a farne settemila in una

settimana». Numeri da fenome-

~ no. Puntuali arrivano i tentativi

di imitazione, ma non c’'é gara.
Nuvole, Biancaneve e variazioni
sul tema fanno capolino in altre
pasticcerie partenopee. Ma Pop-
pella tiene banco. E Ciro Scogna-

millo prepara I’affondo: un nego-

zio nel centro di Napoli, non lon-
tano da chi per primo lo ha imita-

* pella itboom dei

 giungelacollinadi Posillipo:il pa-

FENOMENO POPPELLA _
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La nuova pasticceria aperta in vsa Santa Br:g;da

to. Un anno circa di lavori e final-
mente ieri l'inaugurazione in via
Santa Brigida a due passi da via

- Toledo dove convivono marchi

storici e nuove insegne, Pintauro
e Mennella, Gay Odin e Casa In-

fante. Laboratorio e punto vendi-

ta, design moderno e vetrine con
una vasta esposizione di dolci. So-

no venuti da ogni parte all’aper-
" tura del nuovo Poppella, la folla

si & assiepata sul marciapiede sin
dal pomeriggio. Ciro Scognamil-
loha festeggiato distribuendo no-

flocch"’ .

" vemila fiocchi di neve a golosie

curiosi di ogni eta. A supporto del
negozio anche 1’Apecar vintage
brandizzata, pensata per distri-
buire Fiocchi di neve in giro per
la citta, altra novita di casa Pop-

. pella. Intanto il marchio & stato
- registrato; laricetta resta segre-

tissima. «Chi copla va all'infer-
no», sorride sornione. E aggiun-
ge: «essere copiati & 1'attestazio-
ne del nostro successo, noi andia-

8 mo avanti con nuovi gusti e nuo-
vl prodotti che usciranno entro

I'autunno». Con l'apertura del
nuovo punto vendita sono stati

- presentati anche i Fiocchi di ne-
“ve al pistacchio, alla fragola e al

cioccolato. Inutﬂe tentare di car-

. pire la ricetta: otto ore di lievita-

zione per I'impasto della briosci- -
na, crema al latte, con panna, ri-
cotta e poco zucchero per la farci-

-tura. Ma il segreto e la freschez-
za. Giusta temperatura di servi-
- zio e una raccomandazione: «at-
tenzione, creano dlpendenza»
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