CIBOVINO GRAN CAFFE CIMMINO

Sfogliatelle e baba

alla meneghina

Tarancino di riso con la mozza-
rella che fila e il baba, la fritta-
tina di maccheroni e la sfoglia-

tella, la pizzetta e la pastiera profuma-
ta di fiori d’arancio: non siamo sotto il
Vesuvio ma all’'ombra della Madonni-
na, dove ha aperto i battenti, giusto un
mese fa, il Gran Caffé Cimmino, glo-
rioso marchio della pasticceria e ga-
stronomia napoletana. Per la prima
volta in cento anni di vita, lo storico
locale dei fratelli Antonio e Salvarore
Fantini porta le sue insegne fuori dal-
la cicta partenopea per mettere casa a
Milano, nella centralissima via Larga,
ad angolo con piazza Fontana e a un
passo da piazza Duomo (telefono:
02/8051663). Ambiente luminoso e sa-
la accogliente, tavoli non soffocati dal-
I'abusato soppalco, angolo della pastic-

Antonio Fantini,
proprietario con il
fratello Salvatore
del Gran Caffe
Cimmino, appena
aperto a Milano

ceria, bar con macchina del caffé a ma-
no e zona ristorante con la stessa golo-
sa offerta proposta nelle due sedi
napoletane di via Filangeri e via Pe-
trarca: il nuovo locale milanese € anche
dotato di una cucina per preparazioni
espresse (nell’intervallo di pranzo la
carta propone due primi, altrettanti se-
condi, insalatone e 1l piatto Cimmino
del giorno, di terra o di mare) e di un
laboratorio di pasticceria da cui pro-
vengono anche i dolci di mandorla che
vengono offerti con il caffeé del pome-
riggio. Tra i must del locale guidato
da Ernesto Doria, il famoso caffe
shakerato (ricetta del barista Emilio
Parrella che sta gia facendo proseliti a
Milano) e tutto il dolce e salato della
migliore tradizione napoletana.
Anna Di Martino

.

FORMAGGIO & COMPAGNIA

tttt Appuntamento a Collecchio
(Parma), domenica 30 marzo,
per la quarta edizione della fiera
Formaggio & compagnia, goloso
e allegro appuntamento ideato e
organizzato da Paolo e Rosangela
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Gennari, i due fratelli che
guidano con la famiglia il
Caseificio Gennari, tra | migliori
produttori e stagionatori di
Parmigiano Reggiano dop. Al
centro della fiera, realizzata in

collaborazione con |'assessorato
al Turismo di Collecchio, il mitico
Parmigiano Reggiano in
compagnia di altri formaggi
tipici italiani, abbinati a miele,
mostarde, vini.
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Camere
con vista

ra dal 1985 che, con la chiusura

dell’hotel Columbia di Principe,

la citta di Genova non disponeva
di un cinque stelle. A colmare questa
lacuna, sentita sopratrutto dalla clien-
tela d’affari e dai turisti pit esigenti,
provvede da qualche settimana il Ben-
tley hotel, che fa capo alla catena Turin
hotels international. Le 99 camere, di
cui 12 junior suite (370 euro) e due
suite, sono state ricavate nel palazzo
realizzato negli anni Venti dall'archi-
tetto Giuseppe Crosa, per ospitare la
sede sociale delle acciaierie Ilva. In di-
suso da tempo, lo storico edificio di via
Corsica, nel centro di Genova, € stato
riqualificato con un investimento di 30
milioni di euro. Rivive cosi l'austera
facciata in marmo verde, con lesene e
fregi scolpiti, ispirata alla tradizione
modernista tedesca. E riappare anche
I'originario ingresso in marmi policro-
mi, che ha ripreso la sua forma ottago-
nale. Nelle camere prevale invece un‘at-
mosfera meno opulenta, pill vicina ai
canoni degli hotel design, con colori
platino, titanio e rame. Al sesto e ul-
timo piano sono situate le camere pil
gradevoli, con terrazze panoramiche.
La suite presidenziale offre una vasca
idromassaggio esterna € una piccola
area fitness nel bagno. Al wellness &
dedicato uno spazio di 190 metri qua-
dri al primo piano, con piccola piscina,
bagno turco e attrezzi Technogym.
Completano l'offerta due sale riunioni,
da 80 e 50 persone, e il ristorante in-
terno Grace. Info: tel. 010/5315111,

www.bentley.chi.it
Andrea Garbarino



