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urati i nuovt locali della nota pasticceria

abbiano” vola alt

Una successo da ascrivere alla tradizione

Il Gabbiano vola alto, ¢
davvero il caso di dirlo.
Il riferimento non & al
volatile, ma a Salvatore
Gabbiano, esimio rap-
presentante della vera e
grande pasticceria arti-
ianale, proprio quella
i una volta, che ha reso
i pasticcieri del napole-
tano famosi in tutto il
mondo.
Giovedi 13 ottobre, Sal-

vatore ha inaugurato i
nuovi locali della sua pa-
sticceria, completamente
rinnovati nel look e nella
funzionalitd: porte scor-
revoli, interni eleganti e
prestigiosi che rendono
ancora piu appetitose le
tante prelibatezze espo-
ste.

Un atto dovuto, si po-
trebbe dire, che celebra
degnamente il decimo

P ONIP EI_r;g:-'*:rzzm di servizi
Serolce

Tourist off7 ce

Escursioni, noleggio auto
e barche, internet point,
prenotazione hotel e
ristoranti, biglietterie
musei, siti archeologici,
teatri, aeree e marittime,
tour in elicottero, cure
termali, visite guidate,
daily e altro.

I nfoPoint
Una vetnna sul mondo

“Pom Fei S-emca Tourist
Office” & un’ 1a di ser-
vizi multimediali allavan-
guardia nel settore. Nasce
come punto di accoglienza
per il turista che, amvando
a Pompei, trova una seri di
informazioni e servizi che
elevano di molto la qualita
del suo soggiorno. L'Info
Point & situato in una posi-
zione strategica, nella cen-
tralissima Via Rnrm, a soli
20 metri dall’ingresso degh
Scavi Porta Anfiteatro ¢ a
50 metn dal Santuario della
Beata Vergine del Santissi-
mo Rosario. Tale locazione
mette la nostra struttura in
una posizione privilegiata
Fa: liere la quasi tota-

del flusso turistico in
visita alla Citta.
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anno di attivitd dell’au-
torevole pasticceria
pompeiana. La sede & n-
masta immutata in via
Ripuaria, ma é stato ag-
giunto quel tocco di clas-

se che proietta la Pastic-
ceria Gabbiano nel futu-
ro e nella élite, pur re-
stando saldamente
ancorata alla lavorazione
artigianale delle produ-
zioni dolciarie: assaggia-
re una delle specialita
prodotte da Salvatore si-
gnifica infatti iniziare un
viaggio senza ritorno nel
Fu'-:ll::r perché una tira
"altra e diventa davvero
difficile resistere alla
tentazione.
Il segreto di una arte pa-
sticciera tradizionale ¢
renuina &, come detto,
‘c:;pt:ricnza maturata da
Salvatore, che racconta:
“Sin da piccolo ho ini-
ziato a lavorare nei varl
taboratori artigianali, nei
uali mi sono formato”.
alvatore Gabbiano € an-
che componente della

Associazione Pasticcieri
Mapoletani che da sem-
pre difende I'artigianalita
delle creazioni dolciarie.
E la lavorazione artigia-
nale & proprio il principio
ispiratore per la pasticce-
ria Gabbiano, in cui tutto
vieng pmdmtn rigorosa-
mente, ¢ secondo 1 meto-
di tradizionali, nel labo-
ratorio dolciario. “Non
usiamo panne vegetali —
spicga Salvatore — ¢ ado-
periamo solo materie pn-
me di ottima qualita”.

Salvatore ha anche se-
EUIH} EIDISI FII'-E.'ESU' mag-
stri di livello internazio-

nale, imparando anche a
rielaborare le ricette clas-
siche in chiave modema,
Ma, ribadisce il titolare
della Pasticcena Gabbia-
no, senza mai tradire i|

concetto di artigianalitd
delle sue creazioni dol-
ciarie,

Proprio per questo moti-
vo, secondo noi , le sue
“dolei™ produzioni sa-

rebbero da segnalare al
Convegno Internazionale
sul Turismo di Pompei,

il cui obiettivo (cosi co-
me gia indicato nel do-
cumento programmati-

co) & la crescita dell’oc-
cupazione, per donne e
uomini, da perseguire se-
condo una strategia di
sviluppo. Tra le produ-
zioni pit richieste, sicu-
ramente si ann::weranu
gli ottimi semifreddi, i
cul s::grctl sono stati ap-
presi da Salvatore pro-
prio dai maestri francesi,
specialisti in questi tip
particolari di produzioni
pasticciere. Ma la richie-
sta giunge altissima an-
che per é[uantn riguarda
li altri dolci, che vanno
al cioccolato alle torte
moderne, passando per i
“lievitati”, come pandoro
e panettone, dolei tipici
del periodo natalizio.
Tornando all’inaugura-
zione del 13 ottobre
scorso, davvero Salvato-
re ha festeggiato nel mo-
do pili degno I'inaugura-
zione dei suoil locali
rinnovati: centinaia di

invitati, tra cui persona-
lita pulmche e religiose,
E inoltre, un vasto buffet
a dlSpDSIEIﬂﬂE dei tanti
ospitl. E come se non ba-
stasse, alla fine Salvatore
ha offerto a tutti ampi
assaggi delle sue creazio-
ni, conquistando i pre-
s-:nn con la loro straordi-
naria squisitezza. A
proposito, quando vi ca-
gltera di passare dalla

asticceria Gabhiano (e
vi consigliamo di fare in
modo che cid avvenga al
piul presto) ricordate an-
che di provare il suo
lato artigianale: non fa-
tevi spaventare. dall’aria
un po' fresca di ottobre,

erché ne vale davvero
a pena.




