DIETRO Il LOCLE... un’idea
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al servizio di un concept
innovativo. Questo in sintesi
il manifesto progettuale

di Gelatosita. Nel cuore
della Napoli piu tradizionale,
F.lli Angelo veste un nuovo
modo di proporre il gelato
con soluzioni tecnologiche
d’avanguardia ideate ad hoc

di Roberto Negri




Limpostazione progettuale si articola
intorno a un concept particolare. ||
locale & una gelateria-frulleria che
offre un prodotto personalizzato
al momento con ingredienti - snack,

_m, coperture... - scelti di volta

in volta dallo stesso cliente. La vasta

gamma di decorazioni e farciture e
esposta bene in vista in un banco vetri-

na appositamente realizzato che e, al
tempo stesso, una postazione di

lavoro molto funzionale.
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Il gelato, prodotto principe del locale, e ospitato nella vetrina
Pluriel di Cof, caratterizzata dalla totale trasparenza del

vano espositivo. Am e impreziosita da una genero-
Fimodanatura in le

ressante contrasto con |'acciaio dei banchi e con la vivacita

delle grafiche alle pareti nella zona retrobanco.
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Gli arredi tecnici, realizzati su misura,
sfruttano I'idea della refrigerazione
a contatto che permette di conser-
vare il gelato anche fuori dalla vetrina
per tutto il tempo necessario alla sua

lavorazione. A questo scopo, € stata
alloggiata nel banco una batteria di

questa soluzione permette di spatolare
il gelato, farcirlo con i prodotti esposti,
quindi servirlo sul cono oppure
nella coppetta, SenzZa
interrompere la
catena del freddo.
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HUUEEY e stato dedicato un
reparto autonomo di lavorazione,
studiato all’insegna dell’ergonomia. La
sua particolare disposizione, infatti, con il
piano di lavoro in acciaio completamen-
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te isolato dal perimetro murario, consen-
te a due operatori di lavorare contemporaneamente senza
intralciarsi nei percorsi. Gli snack necessari alla realizzazione
di frullati e frappé personalizzati sono a portata di mano, in




Il banco di lavorazione si trova in posizione baricentrica
tra vetrina gelato e cassa; una collocazione ben studiata a

razione veloce e compatibile con tempi di consegna al
cliente ridotti, anche nei momenti di maggior affollamento.
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Il materiale fotografico usato per la decorazione
delle pareti e per il frontale del banco di lavoro

rappresenta una soluzione di connotazione estetica
del’ambiente ricca e flessibile. Grazie alla semplice

sostituzione delle immagini contenute nei pannelli

di plex, facilmente smontabili, si ricreano situazioni a

tema che possono variare liberamente in funzio-
ne della proposta, del clima e delle stagioni.

Scelta classica ed elegante
per le pavimentazioni
che adottano un parquet
In rovere posato a spina

di pesce su tutta la superficie.
Legno anche per i rivestimenti

degli arredi, integrati da bancali
e profiliin marmo ricomposto.
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I controsoffitto in gesso rivestito,
all’'interno del quale sono annegati i corpi
illuminanti, adotta una particolare geo- |
metria dalle =L [T M {4 (s e definite; w7 %
dettagli architettonici che si trasformano
in invisibili sorgenti di luce, sia =
principale sia d’accento, e valorizzano

scenograficamente le grafiche alle pareti.
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Igiene e trasparenza della produzione del gelato sono garantite dal-
lutilizzo di vetro e acciaio inossidabile per tutti gli
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arredi tecnici; gli stessi materiali ricorrono anche nella
lineare porta del laboratorio che alterna fasce sab-
biate e trasparenti, creando una riuscita continuita

" fra gli spazi di produzione e quelli di vendita.
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Semplice come l'acqua

Brillante la soluzione - brevettata - adot- -
| tata per lavorare il gelato fuori dalla vetrina di :
- sottile strato di ghiaccio su cui e possibile

B somministrazione senza interrompere la ca-

tena del freddo, preservando struttura, igiene f

e caratteristiche organolettiche del pro-

" dotto. Due piastre in acciaio inox, refrigerate -
- ghiaccio ha ormai raggiunto lo spessore di

-25/30°C; sono ricoperte a filo d'ac- : 2-3 dita, la piastra viene spenta e pud quindi

' da una serpentina che le mantiene a

qua dopo ogni lavorazione, grazie a un siste- :

ma di vasche comunicanti. A contatto con il
freddo della piastra, I'acqua gela formando un

effettuare nuove preparazioni, in perfetta

. igiene e senza perdere tempo nelle operazio-

ni di pulizia. A fine giornata, quando il

essere completamente sanificata.




