NA

Persone e personaggi

Imprese
golose

#*®
di DAVIDE RICCIARDIELLO ln

Maglietta, sapori antichi
1 negozio tutto nuovo

Gay Odin rilancia con «CioccolatoForesta»

Si chiama «CioccolatoForesta», il nuovo punto ven-
dita della fabbrica di cioccolato «Gay Odin». A Napoli,
in via Carducci, qualche giorno fa il taglio del nastro di
un negozio «che mette insieme la tradizione con molte
nuove idee» spiega Marisa Maglietta, amministratore
unico dell’azienda.

Quali sono le caratteristiche di questa bouti-
que del cioccolato?

«Volevamo riunire in un unico luogo tutte le eccel-
lenze della nostra produzione: dai cioccolatini al gela-
to, dalla cioccolata calda alle uova di Pasqua, fino al
pane e cioccolato. Inoltre c'e la possibilita di sedersi
per degustare con pitl calma o assistere live alla crea-
zione delle nostre specialita».

Quanti altri punti vendita avete?

«A Napoli ne abbiamo dieci, uno a Roma e un altro a
Milano. Per sopperire ai costi di gestione sempre pitl
alti abbiamo pensato di ampliarci per non licenziare e
mantenere i prezzi inalterati».

Avete pensato anche al franchising?

«Una brutta esperienza ci ha insegnato che dobbia-
mo seguire personalmente tutto: dalla produzione alla
vendita per preservare la qualita che ci rende noti».

Marisa Maglietta con la figlia Sveva in uno scatto
per il calendario lleana Della Corte, dedicato alle
pit note aziende campane della gastronomia

Quali sono le differenze fra la cioccolata in-
dustriale e la vostra artigianale?

«Noi utilizziamo meno zucchero, meno grassi, nes-
sun conservante e, soprattutto, una tostatura lenta
del cacao per preservarne i nutrienti che altrimenti
verrebbero persi».

La vostra fabbrica, dichiarata nel 1993 mo-
numento nazionale, quando é stata fonata?

«Isidoro Odin la fondo nel 1894 insieme con la mo-
glie Onorina Gay, da li il successo fu sempre maggio-
re, diventando punto di riferimento anche di Oscar
Wilde e Salvatore Di Giacomo. Dopo I'apertura di nu-
merose sedi Isidoro Odin vendette la proprieta ai fra-
telli Castaldi, i quali la passarono in seguito al nipote
Giuseppe Maglietta, mio marito, che affianco per tan-
ti anni il fondatore al fine di custodirne ogni segreto».

Cosa rende unico il vostro cioccolato?

«Innanzitutto la particolare miscela che lo caratte-
rizza: in parte il raro cacao Criollo, in parte il piu forte
Africano. Poi le materie prime di grande qualita, co-
me le nocciole di Giffoni o i pistacchi di Bronte; nulla
e scelto a caso e ogni dettaglio & curatissimos».
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