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BUONI MODELLI

A tutto cioccolato
da mattina a sera

di Manuela Soressi

?hanno definita “sala da cioccolato” la nuova
scommessa di Gay Odin, con cui la storica mai-
son partenopea (e attiva dal 1894) sbarca nel mon-
do dei pubblici esercizi. Si tratta di un locale tutto
dedicato al cioccolato, aperto lo scorso marzo in via
Carducci, nel cuore di Chiaia, a Napoli. Inutile, pe-
ro, cercare lo storico brand sulle vetrine: I'azienda ha
preferito creare un’insegna ad hoc per il fuori casa,
che differenziasse chiaramente l'attivita di sommini-
strazione da quella di vendita, che viene realizzata nei
10 store Gay Odin a Napoli, Roma e Milano. E cosi,
|0 scorso marzo, ha debuttato I'insegna “Cioccolato
Foresta”, che per | napoletani (e i gourmet Italiani) é
sinonimo di Gay Odin (“Cioccolato Foresta” ¢ il pro-
dotto di punta della casa, ovvero rami e “tronchetti”
di cioccolata sistemati “a catasta”).

Un'immagine che torna anche qui. Entrando si vie-
ne infatti accolti da un enorme tronco che riproduce
quasi perfettamente la texture di questa specialita
e che campeggia al centro della cioccolateria. Una
soluzione di forte impatto, che ha trasformato in ele-

Sopra, uno scorcio del banco a forma

di tavoletta di Cioccolato Foresta, a Chiaia,
Napoli. Sotto, il Cioccolato Foresta,
prodotto di punta dei negozi di Gay Odin
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CIOCCOLATO FORESTA
Via Carducci 29

Napoli

sala da cioccolato
80 m? pit 25 m2 di servizi
5

8-10 euro
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CIOCCOLATO A MISURA DI VEGANI

Sono sempre di piu in tutto Il mondo 1 vegani, persone che hanno scelto di con-
durre una vita assolutamente priva di alimenti e materiali di origine animale. Per |

vegani, perd, non e sempre semplice trovare prodotti adatti alle proprie esigenze e che
abbinino I'assenza di ingredienti quali latte e uova a una buona qualita complessiva.
Nell’ampio catalogo di Gay Odin, storica azienda napoletana protagonista sin dal 1894
nella produzione di cioccolato artigianale, vi sono pero numerosi prodotti adatti alle ri-
chieste dei vegani. Tra i cioccolatini nudi, spiccano ad esempio | Bombonati, palline di
cioccolato fondente ricoperte di diavolini di zucchero e realizzate senza latte né uova.
Tra gli ingredienti infatti vi sono solo zucchero, burro di cacao, cacao e fava di cacao.
Allo stesso modo i vegani potranno godere anche della qualita degli Albanesi (zucche-
ro, burro di cacao, cacao, ciliegia, fondant e alcool), dei Cioccolatini amari (composti
da solo cacao) o dei Tarallini (zucchero, burro di cacao, cacao, acqua, alcool, amido e

La modulazione delle
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proposte secondo le
stagioni @ uno dei punti
di forza del Cioccolato
Foresta. Il gelato e
immancabile d’estate,
cosi come la frutta
fresca da arricchire
con una pallina,
oppure un tradizionale
pane e cioccolato,
alimento antico, ma
modernamente goloso

mento scenografico quello che in origine era un “pro-
blema” architettonico. Ma anche un potente biglietto
da visita per presentarsi alla citta in modo innovativo.
«Siamo sempre noi, quelli di Gay Odin, con tutta la
qualita e la tradizione che ci contraddistinguono, ma
qui ci proponiamao a un pubblico giovane rileggendo
In chiave moderna i prodotti storici» spiega uno dei
proprietari, Massimo Schisa.

Niente a che vedere con Il sapore retro e gli arredi
in stile dei negozi Gay Odin: Cioccolato Foresta & un
mix sapiente di passato (come le antiche attrezzature
per la produzione del cioccolato recuperate e trasfor-
mate in oggetti d'arte) e di contemporaneita, come
dimostra la scelta di un banco a forma di tavoletta di
cloccolato, lungo quasi ser metri e davvero scenogra-
fico. Anche a livello visual, dunque, Cioccolato Fore-
sta rappresenta un concept nuovo e ben congegnato,
che declina in modo creativo e accattivante una ma-
teria prima artigianale sopraffina, abbinata a ingre-

liquore Strega), solo per citarne alcuni.

dienti ove possibile locali e sempre di qualita, come

la frutta tipica e Il latte Nobile delle colline campane
(presidio Slow Food). Entrando nel locale napoletano
Si scopre un'ampia scelta di prodotti artigianali a base
di cioccolato. Frullati, milk shake, gelati, cioccolate in
tazza, praline e tavolette ma anche sapori “vintage",
come pane e cioccolato o frutta fresca e cioccolato.
L'offerta & pensata per soddisfare le richieste di ogni
momento della giornata e modulata su tutti | perio-
di dell’anno, in un'ottica di destagionalizzazione dei
consumi e di valorizzazione di tutte le ricette, calde
e fredde. Ad esempio, la cioccolata calda in inverno
diventa gelato al cioccolato in estate o frutta che |l
cliente ricopre di cioccolato al momento dell'acqui-
sto. Novita che | napoletani hanno gradito. «ll suc-
cesso e stato iImmediato tanto che stiamo pensando
di esportare questa formula in altre citta, a partire
nserendola come corner all'interno deil

conclude Schisa. @

da Milano,
negozi Gay-Odin



